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Asperges blanches en bavarois sur crabes effilochés et gelée de [Egumes
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Foie gras de canard sauté, accompagné de pousses de bambous =~
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\ Shiitake en fine tarte croustillante, sous un voile de lard de Cinta Senese
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Daurade poélée avec choux étuvés, émulsion de jus 4 asari au basilic
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Céte de veau r6tie accompagnée d une fricassée de morilles et 4 oignons nouveaux
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Mousse au chocolat et pralinée-noisette, glace au moka
N—ENT I DT FYRESaTFZDII— EHXDIFREHLE5T

Café express avec Mignardises
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Champagne, Bernard 1" Cru NV
Sancerre, Les Chasseignes, Claude Riffault 2010
®orto, Berry’s William Pickering, Tawny 20 years
Puligny-Montrachet, Champs-Gain 1¢ Cru, Camille Giroud 2007
Planeta, Chardonnay 2007

Harlan Estate Maiden, Cabernet Sauvignon 2004
Sauternes, Chateau Raymond Lafon 1980
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